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烘 焙 师





教育背景


2007.9-2011.7                     xx大学                      烘焙（本科）





工作经验


2016.03.3        xxxxxxxx烘焙店         店员


工作描述：   


根据烘焙原材料特性进行陈列摆放，为顾客提供丰富的超值商品


检查原材料新鲜度、品质及保质期，采用不同方法保持新鲜度及清洁工作


管理门店的当日存货量、订货量、产品质量情况，确保门店的正常营运


接待客人面带笑容，主动介绍材料的特点、性能、产地、价格情况


收获：


不断加深对甜品原材料认知，从对原材料的精心挑选到甜点的完成充满了寄予。希望接下来可以逐步学习甜点的制作技术，朝自己理想勇敢迈进！【173简历网 � HYPERLINK "http://www.173jL.com" �www.173jL.com�】





技能技能


严谨整洁的工作习惯，服务热情，待人接物有礼节，喜欢与人互动


具备良好的执行力，注重服务细节，保证提供给顾客高品质的服务体验


工作责任心强，有独立处理事务的能力，及时反映顾客情况


持有c1驾照，方便外送业务





自我描述


我的第一个梦想，也是唯一的梦想，内心深处最想成为出色甜点师！


甜点师的工作是创造幸福，甜品就是会让人感觉到幸福的东西！


我知道一个合格甚至独具匠心的甜品师，也不会是一朝一夕就可以成功的，对于我这个烘焙手艺零基础，也许每天需要重复一样的工作、一样的动作，但是这是一个充满甜蜜和魅力的行业，我相信在这行业付出的汗水越多，以后得到的回报也越多。对甜点和烘培行业有非常浓厚兴趣、态度诚恳、积极工作，相信我会通过我的努力，让自己的梦想实现。


希望自己将来呈现视觉与味觉上双重享受的甜点，通过摆盘、烹烤，让大家都能体验这种享受的感觉。















